
� Type : Cocktail en grappes de 8 à 10 fruits. 
� Couleur : Noir-Bleu foncé-Violet-Rouge.
� Forme : Ronde, lisse.
� Maturité : Tardive: + de 80 jours. 
� Port : Croissance indéterminée. 
� Feuilles : Feuilles normales.  
� Hauteur : ± 1,8 m.
� Origine : Les chercheurs d'Oregon State Uni-

versity aux États-Unis, après plusieurs sélec-
tions (les différentes OSU) ont annoncé la 
naissance de l’Indigo Rose. Tomate qui 
contient des anthocyanes (anti-oxydant).

� Goût : Saveur agréable, faiblement acide.
� Productivité : Importante. 
� Usage culinaire : Délicieuse en salades.
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